OM GIRO

Elaboracion

Dos vendimias una temprana y otra mds tardia,
buscando dos perfiles antagdnicos: verticalidad

y estructura. Seleccién manual y prensa

a baja temperatura. Fermenta 6 semanas en barricas
de roble francés de ler ano de gran tamaio.

Variedad pre filoxérica que presenta sensibilidad alta
a la pluviometria, cosa que cambia mucho el perfil
cada afio en vifia. Gran complejidad aromadtica y boca
redonda combinada con una buscada gran frescura.
Gran variedad que nos da un vino de extraordinaria
complejidad y potencial.

Vista

P T Color oro con media capa, limpido y con ldgrima.
nada:

Variedades: Giré Ros Nariz

Vel 13.08.2025 Notas especiadas y frutas como pifia, tipicas

Gl 13% vol de la variedad y manzanas maduras.

PH: 3,35 OLIVER Boca

Sorprende la gran estructura en el paso por boca

o wncon y una frescura extraordinaria muy bien integrada,

N que hace que el vino tenga un final muy largo

y persistente.
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Edicién limitada de botellas.
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